Osterburiet

am Ostersonntag, den 31. Mdrz 2024

Kostliches aus der kalten Kiiche:
Landjoghurt, Obstsalat von frischen Friichten
Selektion von Brot und Brotchen, Butter, Kdsespezialitdten
Riihrei, gebratene Niirnberger Rostbratwiirste, knuspriger Bacon
Rosa gebratenes Roastbeef mit Remouladensauce
Gefliigelterrine im Sesammantel mit Waldorfsalat und Cumberlandsauce

Gemischte Schinkenplatte mit Melone und Grissini

Tomate mit Mozzarella, Antipasti von gegrilltem Gemiise
Rducherfischauswahl mit Lachs, Forellen- und Makrelenfilet, Krdutersahnemeerrettich
Matjesfilet mit Hausfrauensauce
Salatvariation mit zweierlei Dressing
Eiersalat mit Eismeergarnelen

Vegetarischer Couscoussalat, Glasnudelsalat mit Gemiise

Aus unserer Suppenkiiche:
Karotten-Orangensuppe mit Haselnusscrotitons

Warme Speisen:
Schweinefilet im Serranomantel gebraten, weifde Portweinrahmsauce

Gebratenes Lachsfilet auf Zucchini-Tomatengemiise in Krduterbutter
Lammbkeule mit Pesto mariniert, Rosmarinjus
Risolée-Kartoffeln, Kartoffelgratin, Gnocchi
Buntes Marktgemiise und Speckbohnen
Ratatouillegemiise mit Falafelbdllchen

Dessertspezialitdten:
Créme brilée mit Erdbeercoulis, Mini-Cheesecake mit Rhabarberkompott, Mousse au Chocolat

49,00 EUR pro Person

(inklusive einem BegriifSungsgetrdnk, Filterkaffee, Tee und verschiedenen Sdften )

Kinder bis zum Alter von 4 Jahren sind frei,
fiir Kinder im Alter von 5 bis 10 Jahren berechnen wir 24,00 EUR

Fiir Ihre Reservierung bzw. Riickfragen stehen wir IThnen unter
der Telefonnummer (05131) 458-0 gern zur Verfiigung.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch!
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