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Speisenkarte Außer Haus 
 

ab dem 14. April 2021 

 

Crèmesuppe vom Suttorfer Spargel mit Kräuter-Croûtons 

6,50 € 
 

Kleiner gemischter Salat mit Baguette 

5,00 € 

 

Currywurst mit Pommes Frites 

8,20 € 

 

Matjes „Hausfrauenart“ 

Matjesfilets mit Äpfeln, Zwiebeln und Gurken, dazu Salzkartoffeln 

13,50 €  
 

Schnitzel mit Pommes frites und buntem Gemüse 

16,20 € 

 

„Schlemmer“ 

Schnitzel mit Champignons à la crème 

und Pommes frites 

16,50 € 
 

„Forstmeister“ 

Schnitzel mit einer Sauce von Pfifferlingen 

und Zwiebeln, dazu Bratkartoffeln 

18,90 € 

 

„Cordon Bleu“ 

Gefülltes Schnitzel mit buntem Gemüse, 

Sauce Hollandaise und Pommes frites 

18,90 € 

 

½ Maishähnchen nach „Bullerdieck Art“ knusprig gebacken mit Krautsalat 

9,80 € 
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Ein Pfund frisch gestochener Suttorfer Stangenspargel  

mit Salzkartoffeln aus der Region, Sauce Hollandaise 

17,00 € 
 

und wahlweise mit 

Schweineschnitzel in Butterschmalz gebacken  23,90 € 

Schweinefiletmedaillons im Speckmantel   25,50 € 

 

Spare Ribs, pikant mariniert mit Barbecue Sauce, 

Krautsalat und Baguette 

14,50 € 

 

Schweinemedaillons im Speckmantel gebraten 

mit Champignons, Kräuterbutter, buntem Gartengemüse 

und Zwiebelröstkartoffeln 

21,00 € 

 

Geschmorte Ochsenbacke mit Champignons und eingelegten Zwiebeln, 

Portweinjus mit Einbecker Senf,  

gebratenem Gemüse und Kartoffel-Bärlauchpüree 

22,00 € 

 

Großer gemischter Salat des Marktes 

mit gebratenen Hähnchenbruststreifen, Kräuterrührei, gerösteten Kernen, 

Kräutercroûtons, Frenchdressing und Baguette 

14,80 € 

 

Ruccola-Ravioli mit zweierlei gebratenem Spargel, kleinen Tomaten,  

Parmesansauce mit Trüffelbutter verfeinert und einem bunten Salat 

17,90 € 

 

zusätzlich mit Tranchen von der gebratenen Maishähnchenbrust 

21,50 € 

 

„Knuspersäckchen“ 

mit Süßkartoffel-, Erdnuss- und Spinatfüllung 

an Limetten-Chilisauce und Pfannengemüse 

15,20 € 
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Für die Kids: 
 

 

Fischstäbchen mit Pommes frites 

6,00 € 

 

Kleines Schnitzel 

mit Champignonrahmsauce, Gemüse und Pommes frites 

8,00 € 

 

Frische „Penne“ 

mit Tomatensauce  

6,00 € 

 

Hausgemachte Chicken-Nuggets im Knuspermantel 

mit Kartoffelecken 

7,50 €  

 

 

 

 

Bestellungen nehmen wir gern täglich telefonisch  

unter der Nummer 05131- 4580 entgegen. 

 

 

 

 

 

Abholzeiten: 

Montags bis Samstags von 15.00 – 20.00 Uhr  

Sonntags von 12.00 – 20.00 Uhr  
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Möchten Sie sich unsere Speisen abholen  

und Zuhause zum gewünschten Zeitpunkt zubereiten? 

 

 

Wir kochen für Sie vor, Sie erwärmen lediglich im Ofen/Wasserbad. 

 

 

Crèmesuppe vom Suttorfer Spargel mit Kräuter-Croûtons 

6,50 € 

( 5,- € Pfand je Weckglas ) 

 

 

Geschmorte Ochsenbacke mit Champignons und eingelegten Zwiebeln, 

Portweinjus mit Einbecker Senf, gebratenem Gemüse und Kartoffel-Bärlauchpüree 

22,00 € 

 

 

Ein Pfund frisch gestochener Suttorfer Stangenspargel 

mit Salzkartoffeln aus der Region, Sauce Hollandaise  

17,00 € 
         

zusätzlich mit Schweinefiletmedaillons im Speckmantel  25,80 € 

 

 

 

 

Damit wir die zu erwärmenden Gerichte für Sie vorbereiten und verpacken 

können, bestellen Sie diese bitte am Vortag bis 14:00 Uhr. 
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