
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 

Auf die Gänse, fertig, los…. 
 

Außer Haus ab sofort:  
 
 

Geschmorte Gänsekeule mit Beifuß-Orangensauce, 
Bratapfel, Rotkohl und Kartoffelklößen mit Butterbröseln 

 

23,50 EUR  
 
 

„Eine ganze Gans zum sofort Genießen“ 
für 4 Personen (bereits tranchiert) 

Bratapfel, Rotkohl, Rosenkohl, Kartoffelklößen  
mit Butterbröseln und Beifuß-Orangensauce 

 

28,50 EUR pro Person  
 

 (Vorbestellung 4 Tage) 
 
 

in Einwegverpackung: ohne Pfand 
in Schalen/Geschirr und Warmhaltebox: 50,00 EUR Pfand 

 
 

Auch möglich: 
Wir kochen für Sie  

und Sie erwärmen Zuhause nach Anleitung,  
wann Sie mögen. 

 
 
 
 
 
           Hotel-Restaurant Bullerdieck ▪ Bürgermeister-Wehrmann-Strasse 21 ▪ 30826 Garbsen-Frielingen 

Tel +49-(0)5131-458 0 ▪ Fax +49-(0) 5131-458 222 ▪ www.bullerdieck.de ▪ info@bullerdieck.de 


