Bullerdiock

{;::}Zeit zum Wohlfihlen

Auf die Ganse, fertig, los....

Auler Haus ab sofort:

Geschmorte Ginsekeule mit Beiful3-Orangensauce,
Bratapfel, Rotkohl und Kartoffelkl6f3en mit Butterbréoseln

23,50 EUR

»EIne ganze Gans zum sofort Genielsen‘

fiir 4 Personen (bereits tranchiert)
Bratapfel, Rotkohl, Rosenkohl, Kartoffelkl6f3en
mit Butterbréseln und Beifuf3-Orangensauce

28,50 EUR pro Person
(Vorbestellung 4 Tage)

in Einwegverpackung: ohne Pfand
in Schalen/Geschirr und Warmhaltebox: 50,00 EUR Pfand

Auch moglich:

Wir kochen fiir Sie
und Sie erwirmen Zuhause nach Anleitung,
wann Sie mogen.
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