DBullerdrock

ﬁZeit zum Wohlfiihlen

fleines aus der Suppenkiiche

Flmchtige TOmatensuppe

mit Creme fraiche und Croitons

0,20 €

Rinderkraftbriihe
mit Einlage nach Art des Hauses

0,20 €

Yorspeisen

Carpaccio vom Rinderfilet
mit frisch gehobeltem Darmesan, Kapemc’ipfelm, gerosteten Kernen

und einem marinierten Salatbouquette

13,50 €

frisches aus dem Sarten

Gemischter Salatteller der Saison
wahlweise mit Frenchdressing oder Balsamico-Kriuterdressing

0,20 €

Grofer gemischter Salatteller des Wlarktes

mit gerdsteten Kernen und Krautercroitons:

- gebmtene Ho’ihnchenbmst, Kriuterriihrer

und Frenchdressing
14,50 €




DBullerdrock

ﬁZeit zum Wohlfiihlen

Bullerdieck *s Klassiker

"Schlemmer”

Schuitzel mit Champignons a la creme

und Pommes frites

10,50 €

, Cordon Bleu"
Gefiilltes Schuitzel mit buntem Semiise,

Sauce Hollandaise und Dommes frites

18,00 €

. re
" Forstmeister

Schuitzel mit einer Sauce von Dfifferlingen
und Zwiebeln, dazu Bratkartoffeln

18,00 €

Rumpsteak, medium gebraten,
mit Krauterbutter, Bratkartoffeln

und emmem bunten Salatteller

20,50 €

Schweinemedaillons im Speckmantel gebraten

mit Champignons, Krdauterbutter, buntem Gartengemiise

und Zwiebelrostkartoffeln
20,50 €

Geschmorte Ochsenbacke mit Schalotten-Steinpilzragout,
Balsamicojus, buntem Gemiise und Stiifkartoffelpiiree
21,00 €

%




DBullerdrock

ﬁZeit zum Wohlfiihlen

Stemnpilzravioli mit gebratenem Gemiise, Krautern,

weifer Dortweinsauce, gehobeltem Grana Vadano und eimem bunten Salat

16,50 €

- mit Tranchen von der gebratenen Cutenbrust

23,50 €

” Kmuspezrséickchem !
mit Siifkartoffel-, Erdnuss- und Spinatfiillung

an Limetten-Chilisauce und Dfannengemiise

15,20 €
Matjes , Hausfrauenart "

Matjesfilets mit ﬁpfelm, Zwiebeln und Gurken dazu Salzkartoffeln
13,50 €

Das Beste zum Schluss

Mousse au Chocolat mit Waldbeerenkompott

und Dassionsfruchtsorbet

0,50 €

Vanille-Creme Britlée mit Blaubeerragout
und Himbeersorbet
7,00 €
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